CHARDONNAY IGT VENETO FRIZZANTE

Nome del vino/Wine name:

Tipo di vino:

Wine type:

Collocazione del vigneto:
Location of the vineyard:

Giacitura e tipo di terreno:

Position and type of soil:

Varieta di uva/Grape variety:

Cure nella preparazione:

Treatment during wine-making:

Tenore alcool/Alcohol content:

Invecchiamento:
Ageing:

Tipo di bottiglia:
Bottle type:

Imballo:
Packing:

Chardonnay IGT Veneto Frizzante

Vino bianco frizzante per rifermentazione
naturale in autoclave, pressione max Co2
2.5 atm.

White sparkling wine with natural
refermentation in stainless steel tanks, max.
CO2 pressure 2.5 atm.

Regione Veneto, Provincia di Treviso.
Veneto Region, Treviso Province.

Pianura di media fertilitd, da leggera e
ricca di scheletro, a forte e ricca di argilla.
Medium fertile plains, from light and stony,
to strong and clayey sail.

Chardonnay.

Fermentazione condotta a temperatura
confrollata con lieviti selezionati.
Fermentation at confrolled temperature
with selected yeasts.

10.5% vol.

In botte: non previsto - in bottiglia: non previsto.
In casks: not forseen - in bottle: not forseen.

Bordolese 0.75 It
Standard 0.751t

Cartoni da 12 bottiglie stesa.
Cases of 12 bottles lying down.

IOTTC

ESAME DEGUSTATIVO/TASTING ANALYSIS

Chardonnay

Colore: Giallo tenue brillante con riflessi verdognoli. - VINO FREEZANTE —
Colour: Light brilliant yellow with greenish reflections.
Profumo: Vino elegante, fresco e fruttato.

Bouquet: Elegant, fresh and fruity wine.

Sapore: Morbido, fresco, estremamente equilibrato,
apprezzato dalla maggior parte dei consumatori.

Taste: Soft, fresh, well-balanced, appreciated by most
consumers.

Abbinamenti:
Matches with:

Piatti leggeri a base di pesce.
Fish dishes.

MIOTTO
LODOVICO
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